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A G

Geschäftsführer
Hörgeräte-Akustiker
mit eidg. Fachausweis

Landstrasse 88, im AKB-Gebäude, 5430 Wettingen, 056 427 21 66

Gratis Hörtest

Genuss pur

Bäckerei-Konditorei Frei
Landstrasse 93
5415 Nussbaumen
Büro 056 296 20 70

Verkauf 056 29 20 71

Bäckerei-Konditorei-Café Frei
Im Einkaufszentrum Markthof
5415 Nussbaumen

056 296 20 72

Filiale Turgi-Wil
Landstrasse 19
5300 Turgi-Wil
056 223 31 61

Im Kappi Beck
Bruggerstrasse 171
5400 Baden Kappelerhof

056 222 19 66

baeckerei-frei.ch



seit 1975

 
 

 A la Carte‐Stübli 
**** 

Hirschensaal für kleine bis große Bankette 
**** 

Schöne Gartenterrasse auf dem Dorfplatz 
**** 

Komfortable und preisgünstige Hotelzimmer 
**** 

Seminarräume 
**** 

Jeden Sonntag ab 9.00 Uhr Frühstücksbrunch auf Anmeldung 
**** 

Landgasthaus zum Hirschen – Familie Schneider 
Dorfplatz, 5416 Kirchdorf – Tel 056 282 02 50 

mail@hirschen-kirchdorf.ch   www.hirschen-kirchdorf.ch 
 

 
 



BIRMENSTORFER 
WEINE FÜR KENNER UND GENIESSER 

Den richtigen Wein zur  
richtigen Zeit,  

direkt vom Produzenten 

Wir freuen uns über Ihren Besuch im Weinkeller. 

Oeffnungszeiten: jeden Freitag von 19 bis 20 Uhr 

Bruggerstrasse 3, 5413 Birmenstorf   www.birmenstorfer.ch 
WEINBAUGENOSSENSCHAFT BIRMENSTORF / AG 

5400 Baden	 5425 Schneisingen
056 222 69 04	 056 241 18 10� www.mueller-metzg.ch

Seit 1909 bürgen wir für Qualität

Badener Stein

Stadtbekanntes

Original...

Baden - Brugg - Schlieren - Zürich

www.backparadies.ch



 

  
 
Vorkommen: Sommer bis Herbst, in Laub- und Nedelwäldern, besonders unter 
Eichen, selten. Fundort: Döttingen, Unterwald am Aareufer, 30. August 2004 
 
Beschreibung: Hut: 3–6 (10) cm, jung halbkugelig, später ausgebreitet, gelb-
braun, zimtbraun, rostbraun, jung dunkler. Oberfläche trocken, filzig, hirschleder-
artig. Röhren: Eng, am Stiel ausgebuchtet angewachsen bis frei, jung weiss, 
später gelblichgrün. Fleisch: Dickfleischig, fest, weiss. Geruch: Angenehm. 
Geschmack: Mild. Stiel: Bis 6 cm lang und 8-15 mm dick, keulig, gekammert 
hohl, markig, sehr gebrechlich, berindet, dem Hute gleichfarbig Anmerkung: Der 
Pilz ist nicht giftig und wird infolge seiner Seltenheit nicht zu den Speisepilzen 
gezählt. Die Art ist unbedingt zu schonen. 
 
 

Hasenröhrling 
Gyroporus castaneus   (Bull. ex. Fr.) Quel. 

Kein Speisepilz 



Wir lösen das. | nab.ch

BESSER 
BERATEN
WERDEN

Die NEUE AARGAUER BANK ist im Aargau zu Hause. Gerade deshalb 
sprechen wir dieselbe Sprache wie Sie. Und wir setzen alles daran, dass 
Sie sich bei uns in Geldfragen bestens verstanden wissen und gut 
aufgehoben fühlen.

9697 Lokalanzg A5hoch KD cmyk v1.indd   1 14.01.13   11:19



 
 
 
 
 
 

Rezept für 4 Personen 
 

Zutaten: 
320 gr Heilbuttfilet  

Kruste: 
250 gr weiche  Butter  

1  Schalotte, gehackt  
1 Teel Butter  

125 gr frische  Herbsttrompeten  
  Salz, Pfeffer aus der Mühle  

125 gr getrocknetes, hartes Toastbrot, fein gemahlen  
 

Zubereitung: 
1. Für die Kruste die weiche Butter mit dem Handmixer schaumig 

schlagen. 
2. Die gehackte Schalotte in 1 Teel. Butter andünsten, die geputzten 

Herbsttrompeten dazugeben, mit Salz und Pfeffer würzen und solange 
kochen bis die Flüssigkeit vollständig eingekocht ist, kühl stellen. 

3. Die Pilze hacken und mit den Brotbrösel zur schaumig geschlagenen 
Butter geben und gut vermengen, abschmecken. 

4. Die Butter zwischen zwei Backpapier geben und auf ca 3 mm dicke 
walzen und einfrieren. 

5. Heilbutt in 4 Stücke teilen, würzen und im Bratbutter nicht ganz durch 
braten, auf ein Blech legen. 

6. Von der Herbsttrompetenkruste ein Stück raus schneiden, dass das 
ganze Stück bedeckt ist und bei starker Oberhitze ( Grill ) überbacken. 

7. Lässt sich auch mit Geflügel und Wild zubereiten. 
8. Die Kruste kann man gut 3 Monate im Tiefkühler aufbewahren. 

 
Max Misteli 

Heilbutt mit 
Herbsttrompetenkruste 



Sudoku Zahlenrätsel 
 

Das Ziel des Sudoku Zahlenrätsels 
besteht darin, die leeren Felder mit 
Ziffern so zu füllen, dass in jeder 
Zeile, jeder Spalte und in jedem 
Block alle Ziffern von 1 bis 9 genau 
einmal vorkommen. 
  

Auflösung vom BOLETUS 2/2014                

Auflösung im Boletus 4/2014  
 
 
Nächste Termine: 
 
27.10.2014 Montag 20.00 Letzter Pilzbestimmungsabend Saison 2014 

05.11.2014 Mittwoch 11.00-20.00 Wurstbraten am Jahrmarkt Baden 

06.12.2014 Samstag Ab 18.30 Chlaushöck Details per Post oder e-mail. 

10.12.2014 Mittwoch 11.00-20.00 Wurstbraten am Weihnachtsmarkt Baden 

16.01.2015 Freitag 19.00 Helferessen im Pilzhüsli 

20.02.2015 Freitag  19.00 GV Details per Post oder e-mail

Pilzbestimmungsabend im Pilzhüsli  jeweils am Montagabend 20.00 bis ca. 22.00 ( 01.09. – 27.10.2014 ) 
Bei diesen lehrreichen Anlässen sind auch interessierte Nichtmitglieder ganz herzlich willkommen.  
 

 
Jassanlässe: Zopfjassen Restaurant Adler Birmenstorf, Einladungen folgen mit 

separater Post durch Koni Schibli 
 
Anlässe VAPKO:   04. + 05.10.2014 in Muri Bern 
 

Boletus - Unterhaltung 
 



Was auch immer passiert:

Wir helfen Ihnen rasch

und unkompliziert aus der

Patsche. www.mobi.ch

Generalagentur Baden, Marc Périllard
Telefon 056 203 33 20
www.mobibaden.ch
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ParkgarageÊA.ÊEggenbergerÊÊÊNeuenhoferstrasseÊ107ÊÊÊ5400ÊBaden
Tel.Ê056Ê222Ê94Ê33ÊÊÊE-Mail:Êinfo@parkgarage-baden.ch

www.parkgarage-baden.ch   
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